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CARACTÉRISTIQUES :

• Innovation :  Trémie à forte contenance avec régulation pour produits alimentaires difficiles : 
taboulé, côtes de viande, sticks de saucissons, carottes râpées... 
Trémie tout inox, sur mesure, adaptée pour une alimentation en chariots Europe 
Convoyeur à bande lisse spécifique pour l’agroalimentaire DezaClean+ ( voir fiche 
technique) 
Conception adaptée à votre ligne et à votre environnement

• Hygiène : Design épuré et ajouré sans zones de rétentions et de contaminations

• Nettoyabilité :  Conception en plusieurs parties amovibles pour faciliter les accès de nettoyage

• Environnement : Écologique par son temps de nettoyage qui nécessite peu d’eau

• Gestion : Automatisme pour la gestion de plusieurs recettes

• Maintenance : Machines robustes et simples d’entretien pensées pour la maintenance

Trémie à Fond mouvant DezaMouv+


